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江苏烧饼招商

生成日期: 2025-10-30

你注意到了吗？短短的时间里，焦庄烧饼店在张店的大街小巷一家家开张。搭配淮南牛肉汤，来往的客人
有了更多的选择。现在我们从焦庄烧饼的历史开始说起：博山焦庄村的洪济桥是博山较古老的桥梁，旧时是博
山通往济南府的道路。相传清朝乾隆皇帝下江南，路过洪济桥，吃了焦庄烧饼赞口不绝，并留诗一首，诗已无
从查考，但烧饼制作技艺代代相传，至今已有几百年的历史。在博山当地，制作烧饼的烤炉是用黄泥与砖砌成，
炉内上方和左右有陶瓷瓦缸(俗称吊炉)，火就在炉内下方，炉内燃烧的是锯末，现在大多用无烟的木炭，制作
工将不带芝麻的那一面用笤帚往锅上用力一贴(老师傅都用手贴)，烧饼就借着热量贴在了板上。焦庄烧饼烤炉
很特别，为保证其受热的均匀，上下都封口，只有在侧面有一个开口。刚出炉的烧饼两面有点鼓，正面黄如蟹
壳,芝麻一层,咬一口，肉、油、芝麻、葱花的混合香气扑面而来，令人百吃不厌。现在因注意环保问题，所以
焦庄烧饼的烤炉换成了电炉，不过味道都没变。洪福餐饮认为市场是海，企业是船，质量是帆，人是舵手。江
苏烧饼招商

焦庄烧饼制作技艺精湛，用料的考究，饼皮酥、个大、馅多。刚出炉的烧饼两面有点鼓，正面黄如蟹壳,芝
麻一层,咬一口,肉、油、芝麻、葱花的混合香气扑面而来,令人百吃不厌。焦庄烧饼的大小、用料、工艺和淄川
肉烧饼相似。**的焦庄烧饼发面是用老面引子，这样和的面能够软硬适中还筋道，使得烧饼松脆可口。肉馅选
用新鲜、上好的五花猪肉，肥瘦适中，过肥则太腻，过瘦则不香，佐料选当地的小香葱，莱芜的老姜、西山的
花椒，外加颜神的“正堂”牌酱油。肉馅剁得均匀、细腻，酱油须在剁馅中间加放，这样让肉馅充分滋阴酱油
的酱香味，其他佐料则需在剁好馅时调配，注意要多放些葱丝或葱花。面饧好后，揪小孩拳头大小的剂子，用
手揉圆压成饼，包上调好的肉馅，再用擀面杖擀成铜锣般大的薄饼。在案板上沾上密密麻麻的一层芝麻，然后
用托板或大炊帚将饼胚迅速贴到吊炉内壁，贴饼可是个拿手活，须一次贴牢。过去烧饼都是用陶瓷瓦缸制作的
吊炉烤制，缸外面用黄泥厚厚的抹上一层，以保证炉内温度；吊炉用锯末或木炭做燃料。烤烧饼的温度控制是
关键，火不能太旺，火太旺烧饼容易烤糊了，火太弱，烧饼又烤不酥脆。烘烤大致五、六分钟的时间，用锵子
和钢丝笊篱把这香喷喷的烧饼取出。江苏烧饼招商洪福餐饮艰苦坚实、诚信承诺、实干实效。
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现在焦庄烧饼越来越受欢迎了，很多人选择焦庄烧饼加盟店作为自己的创业项目，是什么吸引了他们加入
这一链条呢？选择焦庄烧饼加盟作为投资项目，这是因为连锁系统已是一种成功的管理模式和经营模式。有统
一的VI设计，统一的企业文化，统一的工作标准，统一的价格，统一的采购，统一物流配送、各种相关问题的
管理也有了成熟的模式、标准、技术等，加盟商可以在加盟后立即直接使用。其次，焦庄烧饼加盟企业可以根
据市场和竞争的变化及时开发创新和增值的产品和服务，通过差异化战胜竞争对手，从竞争对手中脱颖而出。
加盟者可专注于日常运营和管理。再者，总公司将促销、推广宣传和物流作为一个整体来处理，使加盟者能够
专注于日常业务，减少大量人力、时间和金钱的浪费。之后，由于焦庄烧饼加盟店使用的是加盟企业的形象、
商标、服务、价格等，继承了连锁系统的商业声誉，相当于给客户信心，这使顾客对新开设或熟悉的店铺感到
友好。由于对新开设的业务缺乏了解，因此，避免了顾客因新开张的企业不熟悉所导致的顾客流失。

焦庄烧饼在淄博家喻户晓，地位堪比临沂的煎饼，一日不吃，生活无味。老陈在淄博有50多家连锁店，几
乎每条马路上都有一家！焦庄烧饼烤炉很特别，为保证其受热的均匀，上下都封口，只有在侧面有一个开口。
刚出炉的烧饼两面有点鼓，正面黄如蟹壳,芝麻一层,咬一口，肉、油、芝麻、葱花的混合香气扑面而来，令人
百吃不厌。焦庄烧饼和周村烧饼齐名，区别在于焦庄烧饼带馅儿，制作工艺更复杂，口感更复合。做焦庄烧饼
必须用发面，剁馅儿必须用腌制好的鲜五花肉。面过手千揉百转，肉过刀肥瘦匀称。扯面团大小如馒头，裹肉
馅厚实如包子。洪福餐饮以质量服务树良好风范，用真心诚意赢一片民心。.
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烘烤大致五、六分钟的时间，用锵子和钢丝笊篱把这香喷喷的烧饼取出。才出炉的蕉庄烧饼热气腾腾，外
表焦黄，圆鼓鼓的，拿在手里依旧很烫，难免左手倒右手，右手又倒左手，别有一番情趣！蕉庄比较**的有朱
家烧饼和蕉庄桥烧饼。由于环保的要求，现在的蕉庄烧饼改良传统炉具和燃料，把吊炉换成火排烤箱，使用无
烟锯末或无烟煤显得更干净卫生。蕉庄烧饼一般是就着豆腐脑吃（本地的豆腐脑是做豆腐新出锅的豆脑，若把
豆脑放进模具里去水压成型就是豆腐了），这样的豆腐脑成棉絮状飘在碗中，时而还能见到点“青头”，吃起
来松软有嚼头，豆香味特浓。洪福餐饮培养良好素养，营造团队力量。江苏烧饼招商

洪福餐饮从点滴做起。江苏烧饼招商

特许加盟的特征(1)特许加盟是利用自己的品牌、专有技术、经营管理模式等与他人的资本相结合来扩大经
营规模的一种商业模式。特许加盟对特许人来说，是技术和品牌价值的扩张，经营模式的克隆而不是资本的扩
张。(2)特许加盟是一种双赢的商业模式。只有使特许人获得比他独自经营更有效率的发展，让受许人获得比独
自经营更多的利益，特许加盟才能进行下去。(3)特许加盟是一种智能型的商业组织形式。特许加盟使特许经营
人能够充分地组合、利用自身的优势，并很大限度地吸纳众多的社会资源，受许人则降低了创业风险和时间、
资金等创业成本。总之，特许加盟是21世纪开店创业的新趋势、新潮流、是推动未来社会经济发展新动力，它
将为许多创业者带来新的创业机遇和盈利前景。江苏烧饼招商

淄博洪福餐饮有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有梦想有目标，有组
织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，在山东省淄博市等地区的食品、
饮料行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，为公司的发展奠定的良好的行业基础，
也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献出自己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和
不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂扬的的企业精神将**淄博洪福餐饮和您一起携手步入辉煌，共创佳
绩，一直以来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、服
务来赢得市场，我们一直在路上！


